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1. NORMAS

Normas Generales de prestacion de servicios de la Estacidn

1. El objeto del presente documento es establecer las condiciones relativas

Enoldgica de Almendralejo.

a la prestacion de servicios de la Estacion Enolégica de Almendralejo.

2. La Estacion Enoldgica de Almendralejo (en adelante EEA) es un
Laboratorio que esta acreditado bajo la Norma UNE-EN ISO 17025 por
ENAC. Los ensayos que cumplen con la Norma UNE-EN ISO 17025, son

los que se recogen en el Alcance de Acreditacion.

3. La recogida de muestras se realizara mediante cita previa

4. La EEA se compromete a actuar siempre de forma que no ponga en
peligro la imparcialidad, independencia y objetividad ni de la propia EEA ni

del solicitante del analisis.

5. Los métodos empleados seran los definidos en esta Oferta Analitica de

Laboratorio.

6. Si se solicita una determinacién que estd dentro del alcance de
acreditacion y existe mas de un método para realizarla (acreditado y no
acreditado), el laboratorio efectuara el analisis por método acreditado. Si el
cliente quiere que se realice por otro método no acreditado, debera dejar
constancia de su peticion siguiendo las indicaciones del documento CEA-

ENAC-01.

7. Es especialmente relevante, para los Organismos de Control o aquellos
usuarios que vayan a hacer valer los Informes de ensayo en mercados
exteriores, que los métodos analiticos empleados para las determinaciones

dentro del alcance, sean los que estén acreditados.

8. En el caso de que el usuario no especifique el método analitico, el

Laboratorio utilizara el método que considere mas apropiado.
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9. Para cubrir cualquier incidencia, el cliente autoriza a cambiar los
métodos inicialmente acordados de acuerdo con criterios técnicos y
circunstanciales del Laboratorio.

10. Se autoriza al Laboratorio, en caso necesario, a la subcontratacion
de analisis externos. El laboratorio asume toda la responsabilidad en
relacidon con los ensayos subcontratados de cara al cliente.

11. Si los resultados de los ensayos de analisis realizados por la EEA son
utilizados por terceros en sus informes y/o certificados, debera figurar esta
informacién en los mismos, especialmente si el solicitante del analisis es
otro Laboratorio.

12. Las muestras se guardan un maximo de 7 dias. Transcurrido este
tiempo seran destruidas.

13. Si el laboratorio realiza una declaracién de conformidad informara
sobre:
-Los resultados a los que aplica
-Qué especificaciones, normas o partes de estas se cumplen o no
-Qué regla/ norma de decision se ha aplicado

14. Todo el personal de la Estacién Enolégica debe cumplir con la Ley de la
Funcion Publica en Extremadura (Ley 13/2015) que en su Titulo IV,
Capitulo IV, articulo 67 “Deberes. Codigo de conducta”, punto 2, recoge
textualmente: “y se inspira en los principios de objetividad, integridad,
neutralidad, responsabilidad, imparcialidad, confidencialidad, dedicaciéon
al servicio publico, transparencia, ejemplaridad, austeridad,
accesibilidad, eficacia, honradez, promocién del entorno cultural y
medioambiental, y respeto a la igualdad entre mujeres y hombres, que
habran de presidir la actuacion de los empleados publicos en el
desempeifio de sus cometidos.”
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2. RECOMENDACIONES

RECOMENDACIONES PARA ENTREGAR LA MUESTRA

* La muestra sera representativa de la partida, correctamente
envasada e identificada.

* Utilizar envases estancos, secos, limpios y llenos.

* En el caso de uvas, la muestra serd de 200 granos, escogidos de
forma aleatoria. Una vez recogida la muestra, se recomienda llevarla
enseguida al laboratorio.

* En caso de muestras para la D.O., se entregaran dos botellas.

* Para las muestras de Exportacion, se entregaran tres botellas.

* Para las muestras que soliciten ademas de la determinacion de
sulfuroso (total y/o libre) otras determinaciones, se entregaran dos
botellas.

El laboratorio estd acreditado, segin expediente de ENAC
n°551/LE1187 en algunas determinaciones realizadas en VINOS. Esto
implica que cumple los requisitos de la Norma Internacional UNE-EN/
ISO/IEC 17025, que establece la competencia en la realizacion de los
ensayos actuando bajo un sistema de Gestion de la Calidad.
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3. TIPOS DE PRODUCTOS A ANALIZAR

CODIGO PRODUCTO PRODUCTO
1 VINOS
SUBPRODUCTOS
13 (%) (ORUJOS, HECES, LiAS, TARTAROS
Y PIQUETAS)
14(*) ALCOHOLES Y LICORES
MOSTOS, ZUMOS DE UVA,
15(*) CONCENTRADOS Y OTRAS
BEBIDAS SIN ALCOHOL
16(*) BEBIDAS A BASE DE VINO
17(*) UVAS

NOTA: Los precios de los anélisis se establecen segin RESOLUCION del Consejero, por la
que se publican (DOE) las tarifas actualizadas de las tasas y precios publicos en virtud de lo
dispuesto en la Ley de Presupuestos Generales para la Comunidad Auténoma de Extremadura.

Las iniciales que aparecen en la columna “Tasas” corresponden a los siguientes

términos (conceptos):

F: Analisis Fisicos
Q: Analisis Quimicos

M: Analisis Microbioldgicos

I: Analisis Instrumental

A: Analisis Automaticos

Las determinaciones de los productos marcados (*) no estan amparados por la acreditacion.
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3.1 VINOS (Matriz amparada por la acreditacion)
3.1.1 LISTADO DE DETERMINACIONES AMPARADAS
POR LA ACREDITACION

3.1.2 LISTADO DE DETERMINACIONES NO
AMPARADAS POR LA ACREDITACION

3.1.2 GRUPO DE DETERMINACIONES ANALITICAS EN
VINOS
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Las determinaciones marcadas (*) no estan amparadas por la acreditacién.

3.1.1 LISTADO DE DETERMINACIONES
AMPARADAS POR LA
ACREDITACION
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Las determinaciones marcadas (*) no estan amparadas por la acreditacion.

VINOS
DETERMINACIONES ACREDITADAS METODOS//TECNICAS ANALITICAS Cédigo | Tasas
Grado Alcohélico Adquirido gfrrs?n?e?ri-; : E%ét%r\]/i-cl\gA'Asm 2-01:2021 /f 11300
Grado Alcohdlico en Potencia(1) M.A.P.A. 1993 N° 60 //Célculo 11078
Azlcares Totales (1) PEE033 METODO INTERNO conforme Resol. 11197
(glucosa+fructosa+sacarosa) OIV/OENO 391/2010// Método enzimatico.
Grado Alcohdlico Total (2) M.A.P.A. 1993 N° 61 //Calculo 11308
Grado Alcohélico Adquirido (2) “D"fnTs?n?:t’r;' Fé%lt%;’i’c"gA'ASM elr2uz 11300as
Grado Alcohdlico en Potencia (2) M.A.P.A. 1993 N° 60 // Calculo 11078as
Grado Alcohdlico Total METODO INTERNO C (manual) // Calculo 11308D
Acidez Fija (g/l 4cido tartarico) (3) »"ggaoo TIFQ TOIVNASASS,S0SIR2002 11390
Acidez Total (g/l 4cido tartarico) (3) \“;'j;gg?ng';g;gx’gﬁ‘c' aAS31 3-01:R2015// 11342as
Acidez Volatil (g/l cido acético) (3) \“;'O’fJgggaT'Po IQNCHASASSTS-02 Ra01al 11310as
Acidez Fija (meg/l) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-03:R2009// Calculo | 11390-1
Acidez Total (g/l 4cido tartarico) \";'afgg?ng';g;c?ngg aAS?” 3-01:R2015// 11342
Acidez Total (meq/l 4cido tartarico) \'\;'aﬂgggng;gr:c?xxﬁ; '2831 SO EREN D) 11342-1
Acidez Volatil (g/l acido acético) (4) \I\;Ijl':'n?;gaTlPO | OIV-MA-AS313-02: R2015// 11310
Acidez Volatil aparente(g/l cido acético)(4) \'\fﬂgggaﬂpo ROIVERIASASSHSAZ SR 11320as
+Acido Sérbico (4) METODO TIPO IV OIV-MA-AS313-14A:R2009// —
Espectrofotometria UV
*Acido Salicilico (4) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-02:R2015// 11324as
Acidez Volatil (meg/l 4cido acético) {\/Angggaﬂpo FOINSMASAS SIS USRECIDN 113101
Acidez Volatil (g/l 4cido acético) \“fjgn?ggaﬂpo NOIEMESASSTSO2R201S (manuatifl] - 1434,
Acidez Volatil (meg/l &cido acético) \n/njggggaﬂpo | OIV-MA-AS313-02:R2015 (manual)l/ | 44340 4
. PEE 008 METODO INTERNO/ basado en OIV.MA-
Azicares Reductores (5) AS311-01A:R2009//Volumetria 11370
Acidez Total (g/l 4cido tartarico) (5) \va[fgggé?ngzgr:gngﬁcﬁsm S0T-R20150 11342as
Densidad Relativa a 20°C (6) METODO TIPO | OIV-MA-AS2-01:2021// Densimetria 11032

Electronica
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VINOS
DETERMINACIONES ACREDITADAS METODOS//TECNICAS ANALITICAS Cédigo Tasas
Masa Volumica a 20 2C (6) FEIODO RO DINEHIEES 20120240 11030as
Densimetria Electronica
Densidad Relativa a 20°C (7) NS IODD RO OI NASES20 120 11032B
Densimetria Electrénica
Masa Volimica a 20 2C (7) METQDO BIEON OIWMASASE01. 2021 11030as
Densimetria Electrénica
METODO TIPO IV OIV-MA-AS2-03B:
Extracto Seco Total (8) R2p 12//Calculo 11350
Grado Alcohélico Adquirido (8) METQDO T IPO| O,IV._MA'A531 2-01:2021/1 11300as
ansmetrla Electronica
Masa Volimica a 20 2C (8) MEIODE HPOT DIVMASAS201 2021 11030as
Depsmetna Electronica
Masa Volamica a 20 2C METQDO T il QIV_—MA—ASZ-O1 :2021/f 11030
Densimetria Electrénica
METODO TIPO | OIV-MA-AS313-15:R2011//
pH ) , 11380
Potenciometria
Anhidrido Sulfuroso Total METODQ TIPO Il OIV-MA-AS323-04A2:R2018// 11368
Volumetria (Paul)
- o PEE 034 METODO INTERNO conforme Resol.
ficito Citrico OIV/IOENO 391/2010// Método enzimatico. o
Azlcares Totales PEE033 METODO INTERNO conforme Resol. 11197
(glucosatfructosa+sacarosa) OIVIQENO 391/2010// Método enzimatico.
Glucosa+fructosa PEE023 METODO INTERNO basado en OIV- 11196 :
MA-AS311-10// Método enzimatico. |

En esta tabla SOLO estan las determinaciones acreditadas. Los métodos no acreditados que
estan en la tabla es porque estan asociados a determinaciones acreditadas (p.e: acido sorbico y
salicilico, que se necesitan para calcular la A.V. real).

Las determinaciones que estan asociadas llevan al lado el mismo nimero entre

paréntesis para indicar que van juntas (e.j.: (4) Acidez volatil , Acidez volatil aparente, Acido

sorbico y Acido salicilico)

NOTA:

8 | os cadigos para una misma determinacion son iguales.
=  Cuando van seguidos de guién y un nimero, es porque cambian las unidades al expresar el
resultado (p.e: A.volatil: 11310 se expresa en g/l y 11310-1 se expresa en meg/l).
®  Van seguidos de una letra cuando el método utilizado es diferente (p.e: A.Total: 11310 es
método O1V, y 11310A es método OIV manual).
= Cuando el codigo de la determinacién va seguido de las letras “as” es porque esa
determinacion esta asociada a otra/s determinacion/es (p.e.: A.volatil: 11310 se calcula a partir
de A.volatil aparente 11320as, Acido sérbico 11396as y Acido salicilico11324as).

Informacion: En la tabla anterior se identifica la técnica analitica segtin el método de analisis. En el
resto del documento se indicara exclusivamente el método de analisis.
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3.1.2 LISTADO DE DETERMINACIONES
NO AMPARADAS POR LA
ACREDITACION
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VINOS
DETERMINACIONES METODOS Cadigo Tasas
*Absorbancia a 420 nm METODO TIPO IV OIV-MA-AS2-07B 11316
*Absorbancia a 520 nm METODO TIPO IV OIV-MA-AS2-07B 11318
*Absorbancia a 620 nm METODO TIPO iV OIV-MA-AS2-07B 11326
*Absorbancia a 280 nm ESPECTROFOTOMETRIA UV-VIS 11317
*Acetato de etilo+ diacetal Ne 111.2 R(CE) 2870/2000 11091
*Acido Acético (g/! acido acético) PEE 022 METODO ENZIMATICO 11311
*Acido Glucénico METODO ENZIMATICO 11000
*Acido D-Lactico PEE 025 METODO ENZIMATICO 11143
*Acido L-L&ctico PEE 025 METODO ENZIMATICO 11141
*Acido Lactico Total PEE 025 METODO ENZIMATICO 11180
*Acido D-Malico PEE 024 METODO ENZIMATICO 1177
*Acido L-Malico PEE 024 METODO ENZIMATICO 11137
*Acido Malico Total PEE 024 METODO ENZIMATICO 11178
*Acido Sorbico METODO TIPO IV OIV-MA-AS313-14A 11396
*Acido Salicilico METODO TIPO | OIV-MA-AS313-02 11364
*Alcohol Metilico (mg/l) METODO TIPO OIV-MA-AS312-03A 11094
*Alcoholes Superiores CROMATOGRAFIA GASEOSA 11033
*Antifermentos OIV-MA-AS4-02A METODO INTERNO 11132
*Cenizas METODO TIPO | OIV-MA-AS2-04 11043
*CIANO-DERIVADOS (2): M.O.A. MAPA 1993 N° 38 11024
*Hexacianoferrato Il Fe lll susp (2) | M.O.A. MAPA 1993 N° 38 11084as
*lones Hexacianoferrato 1l sol (2) M.O.A. MAPA 1993 N° 38 11070as

Las determinaciones marcadas { * ) no estan amparadas por la acreditacion.
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VINOS
DETERMINACIONES METODOS Cdédigo Tasas
*Presencia de lones Hierro (2) M.O.A. MAPA 1993 N° 38 11114as
*Cobre METODO TIPO IV OIV-MA-0322-06 11394
*Colorantes Artificiales METODO TIPO IV OIV-MA AS315-08 11116
*Cloruros METODO TIPO Il OIV-MA-SA321-02 11045
*CROMATOGRAFIA:
*Acetaldehido OIV-MA-BS-14 14052as
*Acetato de Etilo+ diacetal OIV-MA-BS-14 14054as
*Butirato de Etilo OIV-MA-BS-14 14056as
*1-Butanol OIV-MA-BS-14 14058as
*2-Butanol OIV-MA-BS-14 14060as
*1-Propanol OIV-MA-BS-14 14062as
*Alcohol Metilico OIV-MA-BS-14 14064as
*Isobutanol OIV-MA-BS-14 14066as
*Densidad relativa PEE 014 FTIR 11032A
*Diglucésido Malvésido (malvina) METODO TIPO IV OIV-MA AS315-03 11113
*Didxido de Carbono OIV-AS-314-01-DIOCAR 11160
*Examen Microscopico M.A.PA. 1993 N°44 11140
*Examen Organoléptico M.A.P.A. 1993 N°43 11062
*Extracto No Reductor METODO TIPO | V OIV-MA-AS2-03B 11351
*Extracto Reducido METODO TIPO | V OIV-MA-AS2-03B 11352
*Resto del Extracto METODO TIPO | V OIV-MA-AS2-03B 11353
*Fldor METODO TIPO Il OIV-MA-0321-03 11302
*Fructosa METODO ENZIMATICO 11170
*Glicerina METODO ENZIMATICO 11164
*Glucosa METODO ENZIMATICO 11168
*Grado Alcohdlico en Potencia METODO INTERNO (AzUcares por FTIR) 11078A
*Grado Alcohdlico Total METODO INTERNO A (GL potencia 11078A 11308B
*Hierro METODO TIPO IV OIV-MA-AS322-05A 11372
*indice de Colmatacion METODO FISICO SARTORIUS 11156
*indice de Folin-Ciocalteu METODO TIPO IV OIV-MA-AS2-10 11358

Las determinaciones marcadas ( * ) no estan amparadas por la acreditacion.
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VINOS
DETERMINACIONES METODOS Caodigo Tasas
*indice Polifenoles T. (280 nm) METODO INTERNO 11124
*Intensidad de Color (1): METODO TIPO IV OIV-MA-AS2-07B 11303
*Absorbancia a 420 nm (1) METODO TIPO IV OIV-MA-AS2-07B 11316as
*Absorbancia a 520 nm(1) METODO TIPO IV OIV-MA-AS2-07B 11318as
*Absorbancia a 620 nm(1) METODO TIPO IV OIV-MA-AS2-07B 11326as
*Qcratoxina TECNICA DE INMUNO ENSAYO 11009
*Porcentaje de Lias METODO INTERNO CENTRIFUGACION | 11098
*Potasio METODO TIPO Il OIV-MA-0322-02A 11346
*Prueba de la Estufa M.A.P.A. 1993 N°44 11108
*Prueba de Estabilidad Tartarica METODO INTERNO 11142
*Recuento de Microorganismos (3): OIV-MA-AS4-01 3.1.2. 11020
*Levaduras (3) OIV-MA-AS4-01 3.1.2. 11119as
*Mohos (3) OIV-MA-AS4-01 3.1.2. 11135as
*Recuento Bacterias Lacticas (3) OIV-MA-AS4-01 3.1.2. 11121as
*Recuento Bacterias Acéticas (3) OIV-MA-AS4-01 3.1.2. 11123as
*Recuento Directo de Levaduras (4) OIV-MA-AS4-01,2.5 11247
*Levaduras vivas (4) OIV-MA-AS4-01,2.5 11248as
*Levaduras muertas (4) OIV-MA-AS4-01,2.5 11249as
reR:Ji(i:(;?)n Alcohol en peso/Extracto seco METODO INTERNO CALCULO 11048
*Relacion Glucosa/Fructosa METODO ENZIMATICO 11146
*Sacarosa PEE 016 METODO INTERNO 11198
*Sobrepresion METODO TIPO | OIV-MA-AS314-02 11145
*Sulfatos METODO TIPO Il OIV-MA-AS321-05A 11047
*Sulfuroso Libre METODO RIPPER 11067
*Sulfuroso Libre o Diéxido de Azufre Libre | METODO TIPO IV OIV-MA-AS323-04A1 11304
*Tonalidad METODO TIPO IV OIV-MA-AS2-07B 11354
*Turbidez METODO NEFELOMETRICO 11104
*Volumen de Envasado METODO INTERNO 11210
*Volumen Efectivo (5) METODO INTERNO 11041
*Masa volumica a 20°C (5) PEE 013 METODO INTERNO 11030as
* Peso (5) Gravimetria 11037as

Las determinaciones marcadas ( * ) no estan amparadas por la acreditacion.
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Las determinaciones marcadas (*) no estan amparadas por la acreditacion.

3.1.3 GRUPOS DE DETERMINACIONES
ANALITICAS EN VINOS
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Las determinaciones marcadas (*) no estan amparadas por la acreditacion.

11500
EXPORTACIONES VINOS TRANQUILOS TINTOS/ BLANCOS/ ROSADOS
DETERMINACIONES METODOS Cadigo | Tasas
Grado Alcohélico Adquirido METQDQ TIPO | OIV-MA-AS312-01:2021 // Densimetria 11300
Electronica
Acidez Total (g/l acido tartarico) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-01:R2015/ Val.Potenc. 11342
Acidez Volatil (g/l acido acético) (2) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-02:R2015/Volumetria 11310
Acidez V°'Ztc"é?i‘g§;f2")te(9’ lacido | METODO TIPO | OIV-MA-AS313-02:R2015Nolumetria | 11320as
*Acido Sérbico (2) METODO TIPO IV OIV-MA-AS313-14A:R2009 11396as
*Acido Salicilico (2) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-02:R2015 11324as
A - PEE 034 METODO INTERNO conforme Resol. OIV/OENO
Acido Gitrice 391/2010// Método enzimatico. 11377
*Alcohol Metilico METODO TIPO IV OIV-MA-AS312-03A 11094
PEE023 METODO INTERNO basado en OIV-MA-AS311-
Glucosatfructosa ) L 11196
10// Método enzimatico.
Extracto Seco Total (4) METODO TIPO IV OIV-MA-AS2-03B: R2012//Calculo 11350

Grado Alcohdlico Adquirido (4) METODO TIPO | OIV-MA-AS312-01A.4B:R2016/ Dens .E. | 11300as

METODO TIPO | OIV-MA-AS2-01:2021// Densimetria

Masa VolUmica (4) Electrénica 11030as
Masa Volamica METO’DQ TIPO | OIV-MA-AS2-01:2021// Densimetria 11030
Electrénica
Sulfuroso Total llglaéJl-ODO TIPO 1l OIV-MA-AS323-04A2:R2018/ Volumetria 11368

Dada la demanda actual de certificados de exportacion a paises asiaticos, el acido sorbico se
incluira en los certificados de vinos dirigidos a estos paises.

Los certificados de exportacién dirigidos a China, incluiran la determinacién Ocratoxina A.

Se incluirdn otras determinaciones a peticién del cliente.
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Las determinaciones marcadas (*) no estin amparadas por la acreditacion

11503

EXPORTACION BRASIL VINOS TINTOS/ BLANCOS/
ROSADOS/ESPUMOSOS/CAVAS

DETERMINACIONES METODOS Codigo | Tasas
Grado Alcohlico Adquirido METO'DQ TIPO | OIV-MA-AS312-01:2021 // Densimetria 11300
Electrénica
*Acidez Total pH 8, 2(megq/! 4cido tartarico) | METODO TIPO | OIV-MA-AS313-01:R2015/ Val. Potenc. 11343
Acidez Volatil (meq/l acido acético)(1) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-02:R2015/Volumetria 11310-1
Acidez V°'2t(i:'é?i22;‘(a1”)te(9/ | 4cido METODO TIPO | OIV-MA-AS313-02:R2015/Volumetria | 11320as
*Acido Sérbico (1) METODO TIPO IV OIV-MA-AS313-14A:R2009 11396as
*Acido Salicilico (1) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-02:R2015 11324as
Azlcares Totales PEE033 METODO INTERNO conforme Resol. OIV/OENO 11197
(glucosa+fructosa+sacarosa) 391/2010// Método enzimatico.
*Alcohol Metilico METODO TIPO IV OIV-MA-AS312-03A 11094
N . PEE 005 METODO INTERNO basado en OIV-MA-AS2-
Extracto Seco Reducido(g/l) (2) 03B:R2012 /Calculo 11352
Acidez Total (2) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-01:R2015/ Val.Potenc. 11342as
Masa Volamica (2) METO'D_O TIPO | OIV-MA-AS2-01:2021// Densimetria 11030as
Electrénica
Extracto Seco Total (2) METODO TIPO IV OIV-MA-AS2-03B: R2012//Calculo 11350as
*Sulfatos Totales METODO TIPO Il OIV-MA-AS321-05A 11047
*Sobrepresion METODO TIPO | OIV-MA-AS314-02 11145

= La determinacion “Sobrepresion” solo se hace en vinos espumosos/cava.

* No se cobraran las determinaciones que no se hagan, y en el Certificado para Brasil, en
las casillas correspondientes a estas determinaciones se pondra “No aplica”.
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Las determinaciones marcadas (*) no estdn amparadas por la acreditacion

11504
EXPORTACIONES VINOS ESPUMOSOS / CAVAS /| DE AGUJA
DETERMINACIONES METODOS Caddigo | Tasas
Grado Alcohélico Adquirido METO'DQ TIPO | OIV-MA-AS312-01:2021 // Densimetria 11300
Electrénica
Acidez Total (g/l acido tartarico) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-01:R2015/Val. Potenc. 11342
Acidez Volatil (g/l acido acético) (2) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-02:R2015/Volumetria 11310
Acidez Volatil aparente(g/l acido acético)(2) | METODO TIPO | OIV-MA-AS313-02:R2015 Volumetria 11320as
*Acido Sérbico (2) METODO TIPO IV OIV-MA-AS313-14A:R2009 11396as
*Acido Salicilico (2) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-02:R2015 11324as
Extracto Seco Total (4) METODO TIPO IV OIV-MA-AS2-03B: R2012//Célculo 11350
Grado Alcohdlico Adquirido (4) II\E/IIETQDQ TIPO | OIV-MA-AS312-01:2021 // Densimetria 11300as
ectronica
Masa Volimica (4) METOPQ TIPO | OIV-MA-AS2-01:2021// Densimetria 11030as
Elgctronlca
Masa Voldmica METO'D_O TIPO | OIV-MA-AS2-01:2021// Densimetria 11030
Electrénica
Sulfuroso Total METODO TIPO Il OIV-MA-AS323-04A2:R2018/Vol. Paul 11368
f - PEE 034 METODO INTERNO conforme Resol.
ACEGEHHeR OIV/OENO 391/2010// Método enzimatico. 1377
*Alcohol Metilico METODO TIPO IV OIV-MA-AS312-03A 11094
Azlcares Totales PEE033 METODO INTERNO conforme Resol. 11197
(glucosa+fructosa+sacarosa) QIV/OENO 391/2010// Método enzimatico.
*Sobrepresion METODO TIPO | OIV-MA-AS314-02 11145

Dada la demanda actual de certificados de exportaciéon a paises asiaticos, el acido sérbico se

incluira en los certificados de vinos dirigidos a estos paises.

Los Certificados de Exportacion dirigidos a China, incluiran la determinacion Ocratoxina A.
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Las determinaciones marcadas (*) no estdn amparadas por la acreditacién.
11506
MUESTRAS FRAUDE VINOS
DETERMINACIONES METODOS Codigo | Tasas

METODO TIPO | OIV-MA-AS312-01:2021 // Densimetria

391/2010// Método enzimatico.

Grado Alcohdlico Adquirido . 11300
Electrénica
Grado Alcohdlico en Potencia(1) MAPA 1993 N° 60 Calculo 11078
Grado Alcohdlico Total (2) MAPA 1993 N° 61 Célculo 11308
Grado Alcohlico Adquirido (2) METO'DQ TIPO | OIV-MA-AS312-01:2021 // Densimetria 11300as
Electrénica
Grado Alcohélico en Potencia (2) MAPA 1993 N° 60 Calculo 11078as
Acidez Fija (g/l acido tartarico) (3) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-03:R2009 Calculo 11390
: . - METODO TIPO | OIV-MA-AS313-
Acidez Total (g/l Acido tartarico) (3) 01-R2015/Val Potenciomeétrica 11342as
Acidez Volatil (g/l acido acético) (3) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-02:R2015 /Volumetria 11310as
Acidez Total (g/l acido tartarico) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-01:R2015/Val.Potenc. 11342
Acidez Volatil (meg/l acido acético) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-02:R2015/Volumetria 113101
Acidez Volatil (g/l acido acético) (4) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-02:R2015/Volumetria 11310
Acidez Volatil aparente(g/! 4cido acético)(4) | METODO TIPO | OIV-MA-AS313-02:R2015/Volumetria 11320as
*Acido Sérbico (4) METODO TIPO IV OIV-MA-AS313-14A:R2009 11396as
*Acido Salicilico (4) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-02:R2015 11324as
Acidez Total (g/l &cido tartarico) (5) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-01:r2015/Val.Potenc. 11342as
Densidad Relativa a 20°C (6) METO’D.O TIPO | OIV-MA-AS2-01:2021// Densimetria 11032
Electronica
Masa Volamica a 20 °C (6) METO'D.O TIPO | OIV-MA-AS2-01:2021// Densimetria 11030as
Electronica
Extracto Seco Total (7) METODO TIPO IV OIV-MA-AS2-03B: R2012//Calculo 11350
Grado Alcohélico Adquirido (7) METO’DQ TIPO | OIV-MA-AS312-01:2021 // Densimetria 11300as
- Electrénica
Masa Vol(mica a 20 *C (7) METO’DQ TIPO | OIV-MA-AS2-01:2021// Densimetria 11030as
Electrénica
Masa Voldmica METO'DQ TIPO | OIV-MA-AS2-01:2021// Densimetria 11030
Electronica
pH METODO TIPO | OIV-MA-AS313-15:R2011/Potenciomet 11380
Sulfuroso Total METODO TIPO li OIV-MA-AS323-04A2:R2018/Vol.Paul 11368
P . PEE 034 METODO INTERNO conforme Resol. OIV/OENO
Acido Citrico 11377
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Las determinaciones marcadas (*) no estan amparadas por la acreditacion.
11506
MUESTRAS FRAUDE VINOS
(continuacion)
DETERMINACIONES METODOS Codigo | Tasas
*Acido Sérbico METODO TIPO IV OIV-MA-AS313-14A 11396
*Alcohol Metilico METODO TIPO IV OIV-MA-AS312-03A 11094
*Antifermentos METODO INTERNO/OIV-MA-AS4-02A 11132
Glucosasfrucioss MAAS311-101 Método snzimatico. | 11196
Azucares Totales PEE033 METODO INTERNO confgrmg Resol. ] 11377
| (glucosa+fructosatsacarosa) OIV/OENO 391/2010// Método enzimatico.
*Cenizas METODO TIPO | OIV-MA-AS2-04 11043
*CIANO-DERIVADOS M.O.A.MAPA1993N°38 11024
*lones Hexacianoferrato Il sol M.O.A. MAPA 1993 N° 38 11070as
*Hexacianoferrato |l Fe Il susp M.O.A. MAPA 1993 N° 38 11084as
*Presencia de lones Hierro M.O.A. MAPA 1993 N° 38 11114as
*Colorantes artificiales METODO TIPO IV OIV-MA-AS315-08 11116
* Extracto No Reductor METODO TIPO IV OIV-MA-AS2-03B 11351
*Sobrepresion METODO TIPO | OIV-MA-AS314-02 11145

®* Las determinaciones que estan asociadas llevan al lado el mismo nimero entre
paréntesis para indicar que van juntas (e.j.: (4) Acidez volatil, Acidez volatil aparente,
Acido sérbico y Acido salicilico)
= Ladeterminacién: “Azicares Totales” la pueden solicitar en vinos dulces.
®* Las determinaciones: “Azicares Totales”, “Cenizas”, “Extracto No reductor” y
“Sobrepresién” son para cavas / vinos espumosos.
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Las determinaciones marcadas (*) no estan amparadas por la acreditacion.
11508
D.O. RIBERA DEL GUADIANA
DETERMINACIONES METODOS Codigo | Tasas

METODO TIPO | OIV-MA-AS312-01:2021 // Densimetria

Grado Alcohdlico Adquirido . 11300
Electrénica
Grado Alcohélico en Potencia(1) MAPA 1993 N° 60 Calculo 11078
Grado Alcohdlico Total (2) MAPA 1993 N° 61 Calculo 11308
Grado Alcohlico Adquirido (2) METO'DQ TIPO | OIV-MA-AS312-01:2021 // Densimetria 11300as
Electronica
Grado Alcohdélico en Potencia (2) MAPA. 1993 N° 60 Calculo 11078as
Acidez Total (g/l 4cido tartarico) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-01:R2015/Val.Potenc. 11342
Acidez Volatil (g/l) (3) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-02:R2015/Volumetria 11310
Acidez Volétil aparente(g/l cido METODO TIPO | OIV-MA-AS313-02:R2015/Volumetria | 11320as
acético)(3)
*Acido Sérbico (3) METODO TIPO IV OIV-MA-AS313-14A:R2009 11396as
*Acido Salicilico (3) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-02:R2015 11324as
Azucares Totales PEE033 METODO INTERNO conforme Resol. OIV/OENO 11377
| (glucosa+fructosa+sacarosa) 391/2010// Método enzimatico.
Anhidrido Sulfuroso Total METODO TIPO Il OIV-MA-AS323-04A2:R2018/Vol. Paul 11368
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Las determinaciones marcadas (*) no estan amparadas por la acreditacion.
11900
EVALUACION DE LA CALIDAD
DETERMINACIONES METODOS Codigo |Tasas
Grado Alcohélico Adquirido METO'D.O TIPO | OIV-MA-AS312-01:2021 // Densimetria 11300
Electrénica
Grado Alcohdlico en Potencia MAPA 1993 N° 60 Calculo 11078
Grado Alcohdlico Total MAPA 1993 N° 61 Calculo 11308
Masa Volimica a 20 2C METO'DQ TIPO | OIV-MA-AS2-01:2021// Densimetria 11030
Electrénica
Densidad Relativa a 20°C METOPQ TIPO | OIV-MA-AS2-01:2021// Densimetria 11032
Electrénica
Acidez Total (g/l acido tartarico) [METODO TIPO | OIV-MA-AS313-01:R2015/Val.Potenc. 11342
Acidez Fija (g/| acido tartarico) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-03:R2009/ Calculo 11390
Acidez Fija (meq/l) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-03:R2009/ Calculo 11392
Acidez Volatil (g/l 4cido acético) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-02:R2015/Volumetria 11310
Acidez Volétil (meg/l acido acético)METODO TIPO | OIV-MA-AS313-02:R2015/Volumetria 11330
* Acido Acético (g/l) PEE 022 METODO ENZIMATICO 11311
Extracto Seco Total METODO TIPO IV OIV-MA-AS2-03B: R2012//Calculo 11350
Aziicares Reductores PEE 008 METODO INTERNO basado en OIVMA-AS311- 11370

01A:R2009/Volumetria

Azlcares Totales

PEE033 METODO INTERNO conforme Resol. OIV/OENO

(glucosatfructosa+sacarosa) 391/2010// Método enzimatico. 1197

pH METODO TIPO I OIV-MA-AS313-15:R2011/Potenciometria | 11380

Anhidrido Sulfuroso Total METODO TIPO Il OIV-MA-AS323-04A2:R2018/ Vol. Paul 11368

Glucosa + Fructosa PEE02’3 METOD.O’II_\ITERNO basado en OIV-MA-AS311- 11196
10// Método enzimatico.

Acido Citrico PEE 034 METODO INTERNO conforme Resol. OIV/OENO 11377
391/2010// Método enzimatico.

*Acido L-Malico PEE 024 Método Enzimatico 11137

*Acido L-Lactico PEE 025 Método Enzimatico 11141

*Hierro METODO TIPO IV OIV-MA-AS322-05A 11372

"Cobre METODO TIPO IV OIV-MA-0322-06 11394
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3.2 OTROS PRODUCTOS (Matrices no amparadas por la

acreditacion)

3.2.1 ORUJOS Y LIAS

3.2.2 ALCOHOLES Y LICORES

3.2.3 MOSTOS, MOSTOS AZUFRADOS, LiAS DE
MOSTOS AZUFRADOS, ZUMOS DE UVA,
CONCENTRADOS Y OTRAS BEBIDAS SIN
ALCOHOL

3.2.4 BEBIDAS A BASE DE VINO

3.2.5 UVAS

3.2.6 GRUPOS DE DETERMINACIONES ANALITICAS
EN OTROS PRODUCTOS
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3.2.1 ORUJOS Y LIAS
MATRICES FUERA DEL ALCANCE DE ACREDITACION
DETERMINACIONES METODOS Codigo | Tasas

DESTILACIONES ORUJOS Agrupacion de varias determinaciones 13010
PIQUETAS 13066
Grado Alcohdlico Adquirido METODO INTERNO Densimetria E. 13050
Grado Alcohdlico en Potencia METODO INTERNO 13052
Grado Alcohdlico Total METODO INTERNO Calculo 13054
Masa Volimica a 20 °C (Lias) METODO INTERNO 13033
Ciano-Derivados (1): M.O.A. MAPA 1993 N° 38 13100

Hexacianoferrato Il Fe lll susp. (1) M.O.A. MAPA 1993 N° 38 13080as

lones Hexacianoferrato Il sol.(1) M.O.A. MAPA 1993 N° 38 13082as

Presencia de lones Fe (1) M.O.A. MAPA 1993 N° 38 13084as
Riqueza en Ac. Tartarico Método CARLES 13056
Porcentaje de Lias METODO INTERNO Centrifugacién 13058
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3.2.2 ALCOHOLES Y LICORES
MATRICES FUERA DEL ALCANCE DE ACREDITACION
DETERMINACIONES METODOS Coédigo | Tasas
Acidez Total OIV-MA-BS-12-8.1 14208
Acidez Total OIV-MA-BS-12-8.1 14208-1
Acidez Volatil M. de Referencia O.l.V. 1994 14082
Acidez Volatil M. de Referencia O.1.V. 1994 14082-1
Aldehidos N° 1ll.2 R. (CE) 2870/2000 14084
Az(icares Reductores PEE 008 METODO INTERNO 14218
Azlicares Totales PEE033 METODO INTERNO confc_)rme_ Resol. 14221
| (glucosa+fructosat+sacarosa) OIV/OENO 391/2010// Método enzimatico.
Cenizas OlV 1994 14096
Cobre OIV-MA-BS-30 14222
Colorantes artificiales OlV 1994 14110
CROMATOGRAFIA DE GASES (mg/l): 14001
Acetaldehido OIV-MA-BS-14 14052as
Acetato de Etilo+ diacetal OIV-MA-BS-14 14054as
Butirato de Etilo OIV-MA-BS-14 14056as
1-Butanol OIV-MA-BS-14 14058as
2-Butanol OIV-MA-BS-14 14060as
1-Propanol OIV-MA-BS-14 14062as
Alcohol Metilico OIV-MA-BS-14 14064as
Isobutanol OIV-MA-BS-14 14066as
Alcoholes Amilicos OIV-MA-BS-14 14068as
2-Metil-1-Butanol OIV-MA-BS-14 14070as
3-Metil-1-Butanol OlV-MA-BS-14 14072as
Alcoholes Superiores OIV-MA-BS-14 14075as
CROMATOGRAFIA DE GASES 14004
AGUARDIENTES(g/hl alcoh)
Acetaldehido OIV-MA-BS-14 14005as
Acetato de Etilo+ diacetal OIV-MA-BS-14 14006as
Butirato de Etilo OIV-MA-BS-14 14007as
1-Butanol OIV-MA-BS-14 14008as
2-Butanol OIV-MA-BS-14 14009as
1-Propanol OIV-MA-BS-14 14011as
Alcohol Metilico OIV-MA-BS-14 14012as
Isobutanol OIV-MA-BS-14 14013as
Alcoholes Amilicos OIV-MA-BS-14 14014as
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3.2.2 ALCOHOLES Y LICORES
MATRICES FUERA DEL ALCANCE DE ACREDITACION
DETERMINACIONES METODOS Cédigo Tasas

2-Metil-1-Butanol OIV-MA-BS-14 14015as

3-Metil-1-Butanol OIV-MA-BS-14 14016as

Grado alcohélico Adquirido OIV-MA-BS-04 14202as
Densidad Relativa a 20°C OIV-MA-BS-06 14214
Esteres N° I1l.2 R. (CE) 2870/2000 14086
Examen Organoléptico MAPA. 1993 N°43 14040
Extracto Seco Total OIV-MA-BS-10 14206
Grado Alcohdlico Adquirido OIV-MA-BS-04 14202
Flaor OIV-MA-0321-03 14003
Hierro OIV-MA-BS-31 14216
Masa Volumica a 20° C OIV-MA-BS-06 14204
Metanol (mg/l) OIV-MA-AS323-04 14012
pH OIV-MA-BS-13 14212
Sacarosa PEE 016 METODO INTERNO 14077
Sustancias volatiles OIV-MA-BS-14 14017
Volumen de Envasado METODO INTERNO 14092
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3.2.3 MOSTOS, MOSTOS AZUFRADOS, LiAS DE MOSTOS AZUFRADOS,
ZUMOS DE UVA, CONCENTRADOS Y OTRAS BEBIDAS SIN ALCOHOL

MATRICES FUERA DEL ALCANCE DE ACREDITACION

DETERMINACIONES METODOS Codigo | Tasas

Acidez Total (g/l &cido tartarico) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-01 15306

Acidez Total (meq/Kg azlcares) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-03 15306-1
Acidez Volatil (g/l acido acético) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-01 15310
Acidez Volatil (g/l acido acético)(1) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-01 15311

Acidez V°'itc"é‘;‘if:23?1"}te(gl lécido | METODO TIPO | OIV-MA-AS313-02 15310as

Acido Soérbico (1) METODO TIPO IV OIV-MA-AS313-14A 15316as

Acido Salicilico (1) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-02 15005as

Acidez Volatil (g/l acido acético) PEE 022 METODO ENZIMATICO 15310A
Acidez Fija METODO TIPO | OIV-MA-AS313-03 15308
Acido Glucénico Método Enzimatico 15220
Acido L-Léactico PEE 018 Método Enzimatico 15069
Acido L-Malico PEE 024 Método Enzimatico 15068
Acido Sérbico METODO TIPO IV OIV-MA-AS313-14A 15316
Alcohol Metilico (mg/1) METODO TIPO OIV-MA-AS312-03A 15346
Antifermentos METODO INTERNO/OIV-MA-AS4-02A 156330
Azlicares Reductores PEE 008 METODO INTERNO 15200
Azlicares Totales PEE033 METODO INTEBNO confqrmg Resol. 15317

 (glucosatfructosa+sacarosa) OIV/OENO 391/2010// Método enzimatico.

OABZ:;‘:)'““'GS Totales (mostos, a partir del | ok 669 METODO INTERNO 15203
Cenizas METODO TIPO | OIV-MA-AS2-04 15170
CIANO-DERIVADOS: M.O.A. MAPA 1993 N° 38 15332

lones Hexacianoferrato |l sol. M.O.A. MAPA 1993 N° 38 15112as

Hexacianoferrato Il Fe |l susp. M.O.A. MAPA 1993 N° 38 15114as

Presencia de lones Fe M.O.A. MAPA 1993 N° 38 15116as
Cobre METODO TIPO IV OIV-MA-0322-06 15336
Colorantes Artificiales METODO TIPO IV OIV-MA AS315-08 15196
Diglucésico Malvésido (malvina) METODO TIPO IV OIV-MA AS315-03 15126
Densidad Relativa a 20°C PEE 013 METODO INTERNO 15030
Densidad Relativa a 20°C METODO INTERNO 15081

Densidad Relativa a 20°C METODO INTERNO-TABLAS 15029as
Examen Microscopico MAPA1993 N°44 15148
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3.2.3 MOSTOS, MOSTOS AZUFRADOS, LIAS DE MOSTOS AZUFRADOS,
ZUMOS DE UVA, CONCENTRADOS Y OTRAS BEBIDAS SIN ALCOHOL

(continuacién)

MATRICES FUERA DEL ALCANCE DE ACREDITACION

__ DETERMINACIONES METODOS Codigo | Tasas
Examen Organoléptico MAPA 1993 N°43 15062
Extracto Seco Total PEE005 METODO INTERNO Ciélculo 15304
Extracto Seco Reducido PEE 005 METODO INTERNO 15348
Resto del Extracto PEE 005 METODO INTERNO 15350
Fldor METODO TIPO |l OIV-MA-0321-03 15340
Fructosa Método Enzimatico 15198
Glicerina Método Enzimatico 15180
Glucosa Método Enzimatico 15184
Grado Alcohdlico Adquirido METODO TIPO | OIV-MA-AS312-01A. 4.B 15300
Grado Alcohdlico en Potencia MAPA1993 N°60 15302
Grado Alcohol. Probable(mostos azufrad.) | DENSIMETRIA -TABLAS 15085

Masa Voliimica a 20 °C Densimetria E. 15067

Densidad Relativa a 20°C Densimetria E. 15030

Grado Alcohdlico Total MAPA 1993 N°61 15108

Grado Baumé (mostos frescos) METODO INTERNO-TABLAS 15105

Grado Brix a 20° C METODO TIPO | OIV-MA-AS2-02 15065 -

Grado Baumé (mostos azufrados) DENSIMETRIA -TABLAS 15107

Masa VolUmica a 20 °C Densimetria E. 15067

Densidad Relativa a 20°C Densimetria E. 15030

Grado Brix a 20° C (mostos frescos) METODO TIPO | OIV-MA-AS2-02 15065

Grado Brix (mostos azufrados) DENSIMETRIA -TABLAS 15109

Masa Volimica a 20 °C Densimetria E. 15067

Densidad Relativa a 20°C Densimetria E. 15030

Hierro METODO TIPO IV OIV-MA-AS322-05A 15334

Grado Alcohol. Probable (mostos frescos) | METODO INTERNO-TABLAS 15089

Grado Brix 2 20° C METODO TIPO | OIV-MA-AS2-02 15065

indice de Colmatacién Método Fisico Sartorius 15188

indice de Folin-Ciocalteu METODO TIPO IV OIV-MA-AS2-10 15324

indice Polifenoles T. (280 nm) METODO INTERNO Espectrofotometria 15078

intensidad de Color: METODO TIPO IV OIV-MA-AS2-07B 15322
Absorbancia a 420 nm METODO TIPO IV OIV-MA-AS2-07B 15206as
Absorbancia a 520 nm METODO TIPO IV OIV-MA-AS2-07B 15208as
Absorbancia a 620 nm METODO TIPO IV OIV-MA-AS2-07B 15218as
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3.2.3 MOSTOS, MOSTOS AZUFRADOS, LIAS DE MOSTOS AZUFRADOS,
ZUMOS DE UVA, CONCENTRADOS Y OTRAS BEBIDAS SIN ALCOHOL

(continuacion)

MATRICES FUERA DEL ALCANCE DE ACREDITACION

DETERMINACIONES METODOS Codigo | Tasas
Masa Voliimica a 20 °C (mostos frescos) METODO INTERNO-TABLAS 15031
Grado Brixa20°C METODO TIPO | OIV-MA-AS2-02 15065
Masa Voltiimica a 20 °C (mostos azufrados) | METODO INTERNO- TABLAS 15067
Sulfuroso Total METODO RIPPER 15059
Masa VolUmica a 20 °C METODO TIPO | OIV-MA-AS2-02 15067
Nitrogeno Faciimente Asimilable (NFA) METODO INTERNO 15013
OCRATOXINA Técnica de inmunoensayo 15005
pH METODO TIPO | OIV-MA-AS313-15 15312
Polifenoles Totales METODO INTERNO 1(dilucién 1/20) 15012
Polifenoles Totales METODO INTERNO 2(dilucién 1/50) 15016
Porcentaje de Lias METODO INTERNO Centrifugacion 15192
Potasio METODO TIPO |l OIV-MA-0322-02A 15338
Prueba de la Estufa MAPA 1993 N°44 15146
Prueba del Frio MAPA 1993 N°44 15144
Recuento de Microorganismos: OIV-MA-AS4-01 3.1.2. 15328
Levaduras OIV-MA-AS4-01 3.1.2. 15040
Mohos OIV-MA-AS4-01 3.1.2. 15328
Recuento Bacterias Lacticas OIV-MA-AS4-01 3.1.2. 15044
Recuento Bacterias Acéticas OIV-MA-AS4-01 3.1.2. 15046
Relacion Glucosa/Fructosa Método Enzimatico 15182
Sacarosa PEE 016 METODO INTERNO 15082
Sulfuroso Libre METODO TIPO IV OIV-MA-AS323-04B 15320
Sulfuroso Libre Método Ripper 15063
Sulfuroso Total METODO TIPO IV OIV-MA-AS323-04A 15318
Sulfuroso Total Método Ripper 15059
Sobrepresion METODO TIPO | OIV-MA-AS314-02 15014
Turbidez Método Nefelométrico 15003
Volumen de envasado METODO INTERNO 15190
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3.2.4 BEBIDAS A BASE DE VINO
(VER ANEXO 1)
MATRIZ FUERA DEL ALCANCE DE ACREDITACION
DETERMINACIONES METODOS Codigo | Tasas

Acidez Total OIV-MA-AS313-01 16026
Acidez Volatil OIV-MA-AS313-02 16023
Acido Acético PEE 022 METODO ENZIMATICO 16007
Acidez Fija METODO TIPO | OIV-MA-AS313-03 16024
Acido Citco ARG 301120101 Mo angimeti | 19043
Acido L-Mélico PEE 024 Método Enzimatico 16001
Acido L-Lactico PEE 025 Método Enzimatico 16002
Acido Sérbico METODO TIPO IV OIV-MA-AS313-142 16047
Azlicares Reductores PEE 008 METODO INTERNO 16036
Azlicares Totales PEE033 METODO INTERNO confgrrr]e. Resol. 16037

(glucosa+fructosa+sacarosa) OIV/OENO 391/2010// Método enzimatico.
Alcohol Metilico A 41 (2.) OIV 1990 16008
Densidad Relativa PEE 013 METODO INTERNO 16034
Examen organoleptico MAPA. 1993 N° 43 16046
Extracto Seco Total PEE005 METODO INTERNO Calculo 16022
FiGor METODO TIPO Il OIV-MA-0321-03 16018
Grado Alcohélico Adquirido OIV-MA-AS31201A.4B 16000
Grado Alcohdlico en Potencia MAPA 1993 N°60 16020
Grado AlcohdlicoTotal MAPA. 1993 N°61 16010
Hierro METODO TIPO IV OIV-MA-AS322-05A 16005
Intensidad de Color METODO TIPO IV OIV-MA-AS2-07B 16003
Masa Volmica - gfr;?n?gr; 'Eﬂét%r\]’i;“gA'Asz'm 2021 16031
pH METODO TIPO | OIV-MA-AS313-15 16030

Recuento de Microorganismos: OIV-MA-AS4-01 3.1.2.

Levaduras OIV-MA-AS4-01 3.1.2. 16050
Mohos OIV-MA-AS4-01 3.1.2. 16056
_Recuento Bacterias Lacticas OIV-MA-AS4-01 3.1.2. 16052
Recuento Bacterias Acéticas OIV-MA-AS4-01 3.1.2. 16054
Sulfuroso Libre OIV-MA-AS323-04A 16006
Sulfuroso Total OIV-MA-AS323-04A 16004
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3.2.5 UVAS
MATRIZ FUERA DEL ALCANCE DE ACREDITACION
DETERMINACIONES METODOS Codigo | Tasas
Acidez Total (g/l &cido tartarico) METODO TIPO | OIV-MA-AS313-01 17200
Acido Citio OIVIOENO 391120101 Wétodo enimético, | 17293
Acido L-Léctico PEE 018 Método Enzimatico 17012
Acido L-M4lico PEE 024 Método Enzimatico 17010
Grado Alcohdlico en Potencia METODO INTERNO 17210
Grado Brixa 20° C Refractometria 17052
Grado Baumé METODO INTERNO 17016
Intensidad de Color : METODO INTERNO 17100
Absorbancia a 420 nm METODO INTERNO 17206as
Absorbancia a 520 nm METODO INTERNO 17208as
Absorbancia a 620 nm METODO INTERNO 17218as
indice Polifenoles T. (280 nm) Espectrofotometria 17124
Peso de 100 bayas METODO INTERNO 17014
pH METODO TIPO | OIV-MA-AS313-15 17214
Potasio METODO TIPO | OIV-MA-0322-02A 17216
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3.2.6 GRUPOS DE DETERMINACIONES ANALITICAS EN
OTROS PRODUCTOS
16060
EXPORTACION SANGRIAS
MATRIZ FUERA DEL ALCANCE DE ACREDITACION
DETERMINACIONES METODOS Cédigo | Tasas
Grado Alcohdlico Adquirido OIV-MA-AS312-01A.4B 16000 |
Azlcares Totales PEE033 METODO INTERNO conforme Resol. 16037
| (glucosatfructosa+sacarosa) OIV/OENO 391/2010// Método enzimatico.
Acidez Total OIV-MA-AS313-01 16026
Acidez Volatil OIV-MA-AS313-02 16023
Acido Acético PEE 022 METODO ENZIMATICO 16007
Masa Volimica METQDO :I'IPO | ()’I\{-MA-ASZ-01 120211/ 16031
Densimetria Electrénica
Examen organoléptico M.A.P.A. 1993 N° 43 16046
METODO TIPO IV OIV-MA-AS2-03B:
Extracto Seco Total R2012//Clculo 16025
Alcohol Metilico A41(2.)0OIV 1990 16008
Sulfuroso Total OIV-MA-AS323-04A 16004
. o PEE 034 METODO INTERNO conforme Resol.
Acido Citrico OIV/OENO 391/2010// Método enzimético. 16048
14010
EXPORTACION LICORES
MATRIZ FUERA DEL ALCANCE DE ACREDITACION
DETERMINACIONES METODOS Codigo | Tasas

Grado Alcohdlico Adquirido OIV-MA-BS-04 14202
Masa Volumica a 20° C OIV-MA-BS-08 14204
Acidez Volatil OIV-MA-BS-12 14083
Azlcares Totales PEE033 METODO INTERNO conforme Resol. 14221
(glucosa+fructosa+sacarosa) OIV/OENO 391/2010// Método enzimatico.

Extracto Seco Total METODO INTERNO 14206
Alcohol Metilico Cromatografia Gaseosa 14064
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16065
EXPORTACION COCTEL DE VINOS
MATRIZ FUERA DEL ALCANCE DE ACREDITACION
DETERMINACIONES METODOS Coédigo | Tasas
Grado Alcohdlico Adquirido OIV-MA-AS312-01A.4B 16000
Acidez Total OIV-MA-AS313-01 16026
Acidez Volatil OIV-MA-AS313-02 16023
Azucares Totales PEE033 METODO INTERNO confc.)rm’e_ Resol. 16037
(glucosatfructosa+sacarosa) OIV/OENO 391/2010// Método enzimatico.
Sulfuroso Total OIV-MA-AS323-04A 16004
Alcohol Metilico A41(2.)0IV 1990 16008
15007
EXPORTACION BEBIDAS SIN ALCOHOL
(mostos, mostos gasificados, tinto verano sin alcohol,..)
MATRIZ FUERA DEL ALCANCE DE ACREDITACION
DETERMINACIONES METODOS Codigo | Tasas

Grado Alcohélico Adquirido OIV-MA-AS312-01A.4B 16300
Acidez Total OIV-MA-AS313-01 15306
Acido Sérbico OIV-MA-AS313-14A 15316
Azlcares Totales PEE033 METODO INTERNO confgrme_ Resol. 15317
| (glucosaHructosa+sacarosa) OIV/OENO 391/2010// Método enziméatico.
Azucares Totales (mostos, a partir °Brix) PEE 009 METODO INTERNO 15203
Densidad Relativa a 20°C il ||;iét%¥;n2A-Asz-01 iy 15079
Examen Organoléptico MAPA 1993 N°43 ) 15062
Grado Brixa 20° C OIV-MA-AS2-02 15065
Sobrepresion OIV-MA-AS314-02 15014
Sulfuroso Total OIV-MA-AS323-04A 15318 |
Masa Volimica a 20 °C OIV-MA-AS2-02 15067

NOTA: El Grado Alcohélico Adquirido so6lo se incluira si lo solicita el usuario.
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ANEXO

4 1Listado bebidas a base de vino

LISTADO DE BEBIDAS A BASE DE VINO

Vermut

Sangria

Clarea

Zurra

Bitter soda

*Coctel aromatizado de productos vitivinicolas

Coctel a base de vino

Céctel con aguja a base de uva

Céctel espumoso a base de vino

* El tinto de verano se considera un “coctel aromatizado de productos
vitivinicolas”
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